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NHÀ HÀNG QUỲNH ANH 

ĐC: Số 2 Ngô Gia Tự, TT.Vạn Giã, H.Vạn Ninh, T.Khánh Hòa – ĐT: 0258 3911579 – Hotline: 0909 434 895 

THỰC ĐƠN KHÁCH ĐOÀN 2025 

Là nhà hàng lớn nhất, uy tín và lâu năm nhất tại khu vực Huyện Vạn Ninh, Khánh Hòa. Với 

công suất phục vụ số lượng lớn, hệ thống nhà vệ sinh rộng và sạch sẽ, bãi đổ xe rộng (từ 4 -52 chổ) 

cùng với không gian cảnh quang hướng biển và hướng sông. Nhà hàng Quỳnh Anh là điểm đến dùng 

cơm trưa/chiều của nhiều đoàn khách du lịch khi đến Vạn Ninh. 

LIÊN HỆ BOOKING 

• Hotline: 0258 3911 579 | 0909 434 895 

• Địa chỉ: Số 2 Ngô Gia Tự, Thị Trấn Vạn Giã, Vạn Ninh, Khánh Hòa 

Quý khách vui lòng lựa chọn các thực đơn sau: 

• THỰC ĐƠN 1  

1. Hàu chiên bột/ Mực hấp/ Tôm rang me (chọn 1) 

2. Gỏi cá/ Gỏi hải sản/ (chọn 1) 

3. Cá thu kho tộ/ Cá Thu chiên xoài/ Cá Thu sốt cà (chọn 1) 

4. Mực xào/ Còi mai xào/ Hàu xào (chọn 1) 

5. Rau luộc/ Trứng chiên củ hành/ Xà lách rau (chọn 1) 

6. Lẩu chua cá/ Lẩu Thái/ Lẩu hải sản/ Lẩu gà/ Lẩu thập cẩm 

(chọn 1) 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 2  

1. Lẩu chua cá Bóp 

2. Mực nướng saté 

3. Gà kho gừng 

4. Ếch chiên mắm 

5. Cá biển kho 

6. Cải xanh luộc chấm trứng 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 
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• THỰC ĐƠN 3  

1. Lẩu chua cá bóp 

2. Heo rừng xào sả ớt 

3. Gỏi hải sản chua cay 

4. Cải thìa xào tỏi 

5. Cá biển kho tiêu xanh 

6. Ếch chiên mắm 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 4  

1. Ếch chiên mắm 

2. Mực nướng saté 

3. Gà kho sả ớt 

4. Rau muống xào tỏi 

5. Trứng chiên thịt bằm 

6. Canh chua cá biển 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 5  

1. Chả giò hải sản 

2. Gỏi cá 

3. Tôm rang muối 

4. Lẩu chua cá biển 

5. Cá thịt kho tộ 

6. Còi Mai xào dưa khóm 

7. Rau củ quả luộc 

8. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 
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• THỰC ĐƠN 6  

1. Mực nướng sa tế  

2.  Sò lông nướng 

3.  Lẩu hải sản 

4.  Cá chiên mắm xoài 

5.  Tôm thịt ram 

6.  Sò Dương xào mướp 

7. Đậu bắp luộc 

8. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 7  

1. Gỏi cá 

2. Cá nướng 

3.  Lẩu chua cá Bốp 

4.  Mực dồn thịt 

5. Gà xào sả ớt 

6. Thịt luộc mắm tôm  

7. Cà tím nướng 

8. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 8  

1. Lẩu hải sản 

2. Gà hấp lá chanh 

3. Thịt luộc mắm tôm 

4. Sò nướng mỡ hành 

5. Cá chiên sốt cà 

6.  Mực xào dưa khóm 

7.  Cải thìa xào dầu hào 

8.  Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 
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• THỰC ĐƠN 9  

1. Lẩu hải sản 

2. Gà hấp lá chanh 

3. Thịt luộc mắm tôm 

4. Sò nướng mỡ hành 

5. Cá chiên sốt cà 

6.  Mực xào dưa khóm 

7.  Cải thìa xào dầu hào 

8.  Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 10  

1. Tôm hấp nước dừa 

2. Gỏi bò bóp thấu 

3.  Lẩu khổ qua chả cá 

4.  Cá chiên mắm + xoài 

5. Sườn non kho tộ 

6.  Mực chiên mắm 

7.  Rau củ quả luộc 

8. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 11  

1. Tôm rang me 

2. Gỏi hải sản 

3. Cá chưng tương 

4. Mực xào chua ngọt 

5. Rau luộc thập cẩm + trứng luộc hồng đào 

6. Lẩu cá nấu chua 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 
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• THỰC ĐƠN 12  

1. Gỏi cá biển 

2. Sò nướng mỡ hành 

3. Rau xào tỏi 

4. Cá kho tộ 

5. Thịt luộc chấm mắm nêm 

6. Canh chua cá bóp 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 13  

1. Gỏi sò huyết + bánh phồng tôm 

2. Tôm hấp bia 

3. Cá sốt cà 

4. Sườn ram mặn 

5. Rau muống xào tỏi 

6. Canh chua cá mú 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 14  

1. Gỏi mực thái 

2. Sò nướng mỡ hành 

3. Cải thìa xào tỏi 

4. Cá biển kho tộ 

5. Tôm rim thịt 

6. Nghêu hấp thái 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 
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• THỰC ĐƠN 15  

1. Gỏi bò rau má 

2. Cá hấp hồng kông 

3. Tôm nướng muối ớt 

4. Cá biển kho  

5. Cải ngọt sốt dầu hào 

6. Lẩu thái hải sản + bún + rau 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 16  

1. Tôm hấp nước dừa 

2. Cải thìa xào nấm đông cô 

3. Mực xào dưa cà 

4. Cá chiên nước mắm 

5. Tôm thịt rim mặn 

6. Lẩu chua cá bóp 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 17  
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1. Gỏi cá biển+ rau + bánh tráng 

2. Sò nướng mỡ hành 

3. Cá biển chiên/kho tộ (chọn 1) 

4. Rau xào thập cẩm 

5. Mực hấp nước dừa 

6. Lẩu chua cá mú 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

• THỰC ĐƠN 18  

1. Mực hấp hành gừng 

2. Tôm nướng muối ớt 

3. Cá thu chiên 

4. Cá thịt kho tộ 

5. Rau muống xào tỏi 

6. Lẩu hải sản 

7. Cơm trắng, trái cây, trà đá, khăn lạnh 

 

 

*** Quý khách lưu ý: 

• Giá trên đã bao gồm VAT 

• Mỗi bàn tối đa 10 người (bao gồm người lớn và trẻ em trên 6 tuổi). Nhà hàng cam kết khẩu 

phần ăn đủ khối lượng và chất lượng. Thực phẩm, nguyên liệu tươi sống theo chuẩn nhà 

hàng chất lượng cao. 

• Giá trên chưa bao gồm nội bộ đoàn (Hướng dẫn viên, tài xế,…) 

• Thực đơn áp dụng số lượng từ 20 khách trở lên. 

• Thanh toán trước 30-50% khi đặt tiệc qua chuyển khoản hoặc tiền mặt. Sau khi đoàn dùng 

bữa xong thanh toán số còn lại. 

Quý khách có thể yêu cầu thực đơn riêng để chúng tôi thực hiện báo giá, ngoài ra nhà hàng có 

phục vụ điểm tâm sáng. 

Nhà hàng phục vụ nhiệt tình chu đáo, đảm bảo tươi sống và vệ sinh an toàn thực phẩm. 
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• Đơn vị bán hàng: CÔNG TY CỔ PHẦN ĐẤT XANH 

• Mã số thuế: 4201122157 

• Địa chỉ: Tổ dân phố 9, Thị trấn Vạn Giã, Huyện Vạn Ninh, Tỉnh Khánh Hòa, Việt Nam 

• Điện thoại: 0258 3911 579  

• Số tài khoản: 050076647779, Ngân hàng: Ngân hàng Thương Mại Cổ Phần Sài Gòn 

Thương Tín (Sacombank) 

• Tài khoản cá nhân: 050051303838, Sacombank (PGD Vạn Ninh),  tên tài khoản: Nguyễn 

Đức Thắng 

• Email: quynhanhvanninh@gmail.com  

Chân thành cám ơn quý khách. 


